MENU DI PASQUETTA

dalle ore 12:30 alle 15:30

Formaggi e Salumi
Treccia di bufala, le mini burratine, le ovoline affumicate, 1 bocconcini di
bufala, le mini trecce del caseario, le piccole ricottine con frutti rossi

Pecorini e stagionati a pasta dura e semidura aromatizzati al peperoncino,
al tartufo, alle erbe e alle vinacce

Il parmigiano reggiano delle vacche rosse 36 mesi con le sue confetture
La selezione degli erborinati dolci e piccanti

Prosciutto di parma tagliato al coltello, la mortadella al pistacchio emiliana,
la corallina norcina, la schiacciata romana, la coppa di testina alle arance,
il capocollo di maiale senese al mosto di chianti, le coppiette piccanti di
maiale, il carpaccio di black angus al tartufo e le salsiccette di Ein\ghiale

Il nostro Pane R
Ricco assortimento di pane e pizze fatte in casa
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A vista -
Postazione di fritti a vista con vegetali di stagione e le nostre specialita
La zuppa di ceci al rosmarino e 1 fagioli con le cotiche di méiale
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L.a selezione di verdure

La parmigiana di melanzane, lo sformato di zucchine, le verdure gratinate, o
1 finocchi rosticciati, le patatine novelle al forno a legna, il radicchio '
brasato, la vignarola romana, la scarola uvetta e pinoli, la cicoria ripassata,
1 carciofi alla giudea

Assortimento di insalate fresche

I primi piatti

Le casarecce acqua e farina al ragu bianco e pomodorini infornati al
battuto di erbe aromatiche

Le mezze maniche con carciofi alla mentuccia e stracciata di bufala

I secondi al tegame
Polpette di manzo alla cacciatora, il pollo con 1 peperoni, la coratella con 1
carciofi

Dalla brace ’ N
Le salsicce, la tagliata di manzo e le braciole di maiale \

I dolci AN

La fontana di cioccolato con tagliata di frutta ~ -
La piccola pasticceria fatta in casa, 1 dolci della tradizione

€ 50.00 / adulti \

Vini, cocktail e digestivi esclusi \

€ 30.00 / bambini fino a 10 anni

Bevande incluse
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